“Door streng te sorteren willen

we goede kwaliteit leveren”

Lierse asperges

Bert Vercammen (38)
en Charlotte
Vanderbeken (34)

$0000000000000 000008080000

Asperges in vollegrond en
onder glas, aardbeien
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Lier (Antwerpen)
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lakbij het prachtige Pallieter-

Neteland startten Berts ouders

Paul en Josée in 1978 met een
tuinbouwbedrijf. Aanvankelijk teelden ze
vleestomaten, maar door het dalende ren-
dement, kleinschaligheid van het bedrijf
en stijgende energiekosten schakelden ze
in 2010 over op asperges, die maar 10% van
de energiebehoefte van een tomatenbedrijf
vergen. “Asperges teelden ze toen al in de
serre (8000 m?) en in vollegrond (1 ha)”,
vertelt Bert. “In tien jaar tijd hebben ze
onze ‘Lierse asperges’ hier in de streek met
veel liefde en kennis letterlijk en figuurlijk
op de kaart gezet. Mijn broer en zus had-
den geen interesse om het bedrijf over te
nemen, maar ik wel. Omdat mijn ouders
aan hun pensioen dachten en de teelt wil-
den ruimen, was het nu of nooit. Charlotte
overtuigde me om de sprong te wagen.”
Bert behaalde een diploma Tuinbouw aan
de hogeschool in Geel. Hij deed een achttal
jaren ervaring op als ploegbaas bij de
tomatenbedrijven van Alain Moortgat
(Broechem) en Paul Stoffels (Rijkevorsel).

Nog een tweede job

Daarna werkte Bert drie jaar voor SGS, een
wereldleider op het gebied van inspectie,
controle, analyse en certificering. Daar
voerde hij controles uit bij land- en tuin-
bouwbedrijven, vooral in opdracht van de
retail. “Die job doe ik nu ook nog van sep-
tember tot februari op zelfstandige basis,
omdat er hier op het bedrijf dan weinig
werk is. Dat vind ik een goede combinatie’,
zegt Bert overtuigd. Ook Charlotte is een
bezige bij: zij werkt parttime als zelfstan-
dig diétiste en psychologisch consulente,
maar werkt ook volop mee in het bedrijf.
“Dat betekent dat ik tijdens het asperge-
seizoen mijn consultaties sneller op elkaar
moet laten volgen tijdens één vaste week-
dag. Het is soms moeilijk om er een juist
evenwicht in te vinden, maar het lukt

wel’, lacht ze. Het feit dat Charlotte niet
uit de sector komt, biedt het voordeel dat
ze vaak met een andere, frisse kijk naar

de toekomst van het bedrijf ziet.

Het koppel krijgt tijdens het seizoen -

Boer in de kijker

vanaf half maart tot eind juli — al zeven
jaar hulp van drie Roemeense seizoenar-
beiders. “Ze werken heel hard, maar we
soigneren ze ook goed’, stelt Bert. “Verder
helpt mijn moeder nog vaak bij het sorte-
ren van de asperges en in de hoevewinkel.
Bij mijn vader kan ik uiteraard terecht voor
advies, zeker wat de teelttechniek betreft.”

Kwaliteitsvolle asperges telen

Bert en Charlotte telen witte maar ook
groene asperges in de serre (8000 m?) en
in vollegrond, waar het areaal intussen
gegroeid is tot 2 ha. “Onze primeurasper-
ges uit de serre kunnen we al vanaf begin
maart aanbieden, wat vrij uniek is. Daar-
mee halen we het hoogste rendement op
de veiling en bij restaurants in de buurt,
die ze dan exclusief op hun kaart kunnen
zetten’, zegt Bert. “Volgend jaar kunnen we
nog asperges steken in onze serre hier in
Lier, maar dan staan de planten er al
twaalf jaar. Omdat aspergeplanten maar
tien jaar voldoende productief zijn, hebben
we vorig jaar een serre van 1 ha in het
naburige dorp Gestel gehuurd. Daar heb-
ben we vorige maand asperges in geplant,
die we dan volgend jaar en zeker de jaren
nadien volop kunnen oogsten.”

Asperges zijn misschien wel de laatste
echte seizoensgroente. “Dat heeft ook zijn
voordelen, want in het korte seizoen — dat
tot midden juni loopt — wil haast iedereen
asperges eten. Daar kunnen we dan van
profiteren. De aanleg van de aspergebak-
ken in de serre is heel arbeidsintensief. Dat
in combinatie met het feit dat je de eerste
twee jaar weinig of geen inkomsten (door
een beperkte oogst) hebt, is misschien wel
een voordeel. Dat schrikt wellicht een aan-
tal collega-telers af, waardoor er weinig
uitbreiding komt in de serreasperges.”

Voorliefde voor aardbeien

Naast asperges telen Bert en Charlotte
sinds vorig jaar ook vollegrondsaardbeien.
“Ik heb altijd een voorliefde gehad voor
aardbeien’, zegt Bert. “In het zesde middel-
baar maakte ik er mijn eindwerk over en ik
ging ook aardbeien plukken als vakantie-

job. Het is een mooie aanvulling op de
aspergeteelt, want ons seizoen wordt hier-
door verlengd. Bovendien vind je in de
omgeving van Lier niet veel aardbeiente-
lers. We telen het hoofdras Elsanta in vol-
legrond op slechts 3000 m? maar overwe-
gen om de teelt de volgende jaren uit te
breiden of te kiezen voor een alternatieve
teelt in de serre.”

Klant is koning

Bert heeft niet de ambitie om de grootste
aspergeteler te worden. “We willen
gewoon goede kwaliteit aanbieden.
Daarom kozen we voor het ras Backlim,
dat ook een uitstekende smaak en oogst-
zekerheid biedt.” De afzet verloopt via vei-
ling BelOrta, de horeca en de hoevewinkel.
“Grote troef in onze winkel is onze schil-
machine en flexibiliteit daarbij: we
schillen & la minute, bij wijze van spreken
asperges per 100 g. Maar geschilde asper-
ges maken zeker 80% van onze verkoop in
de winkel uit. Ze zijn wel slechts twee
dagen houdbaar, niet-geschilde vijf dagen”,
licht Charlotte toe. “Daar proberen we het
verschil met andere telers te maken”, pikt
Bert in. “Mijn ouders zijn zo gestart en dat
zetten we graag voort. We letten erg op de
kwaliteit en sorteren heel streng, zowel
voor de veiling als onze thuisverkoop.”
Restaurants kunnen gelijk wanneer
bestellen, particulieren elke ochtend
telefonisch tussen 9 en 10 uur. “Sinds vorig
jaar hebben we ook een webshop, waarbij
je al een week op voorhand kan bestellen’,
zegt Charlotte. “Daarmee proberen we
vooral een nieuw, jong publiek aan te
spreken. Dat lukt vrij goed. We breidden
de openingsuren van onze hoevewinkel
ook iets uit, om onze klanten wat meer
gespreid te kunnen bedienen. Maar
zondagnamiddag houden we vrij om te
fietsen. We hopen ons aspergeareaal nog
met zo'n 20 & 25% te kunnen vergroten en
vooral in de afzet naar particulieren nog
iets te groeien”, besluit Charlotte. m

@ www.lierseasperges.be
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